% s
“'%t‘;f: Febenanis \m;‘}-ﬂ

MINISTERIO DA

DEFESA
SECRETARIA-GERAL - SG
SECRETARIA DE ORGANIZAGCAO INSTITUCIONAL — SEORI
DEPARTAMENTO DE ADMINISTRACAO INTERNA
GERENCIA DE ORCAMENTO E FINANGAS
COORDENAGAO DE LICITACAO E CONTRATOS

EDITAL
CHAMADA PUBLICA N° 001/2015-MD
(Processo Administrativo n°60585.005159/2014-22)

Chamada Publica n° 001/2015 para aquisicdo de géneros alimenticios de agricultores familiares e demais
beneficiarios que se enquadrem nas disposi¢des da Lei n° 11.326, de 24 de julho de 2006, por meio da
Modalidade Compra Institucional do Programa de Aquisicdo de Alimentos — PAA, com dispensa de
licitagdo, com fulcro no art. 24, inciso XXX, da Lei n° 8.666/93, no art. 17 da Lei n°® 12.512, de 14 de outubro
de 2011, no art. 5° do Decreto n°® 7.775, de 04 de julho de 2012, e na Resolugcdo GGPAA n° 50, publicada no
DOU de 26 de setembro de 2012, e alteracdes.

Torna-se publico, para conhecimento dos interessados, que a UNIAO, por intermédio do Ministério da Defesa
(MD)/Departamento de Administracdo Interna (DEADI), pessoa juridica de direito publico, com sede a Esplanada
dos Ministérios, Bloco “Q”, Plano Piloto, Brasilia-DF, CEP 70049-900, inscrito no CNPJ sob o n°
03.277.610/0001-25, representado neste ato pelo Sr. FERNANDO BAUER, no uso de suas prerrogativas legais, e
considerando o disposto no art. 17 da Lei n°® 12.512/2011; na Lei n°® 11.326/2006; na Lei n° 8.666/93, no que
couber; no art. 5° do Decreto Presidencial n® 7.775 de 04/07/2012; na Resolugdo do GGPAA - Grupo Gestor do
Programa de Aquisi¢do de Alimentos, n® 50 publicada no DOU de 26/09/2012, e alteragdes, através da Comisséo
Permanente de Licitacdo (CPL), realizara a 12 Chamada Publica de 2015, tipo MENOR PRECO POR ITEM,
para aquisicdo de géneros alimenticios de organizacGes da agricultura familiar e demais beneficiarios que se
enquadrem nas disposigdes da Lei Federal n® 11.326/2006, com dispensa de licitagdo nos termos do art.3°,
caput, da Lei 8.666/93, na modalidade Compra Institucional do Programa de Aquisicdo de Alimentos da
Agricultura Familiar — PAA, conforme art. 17 da Lei n.° 12.512, de 14 de outubro de 201, art. 5° do Decreto n.°
7.775 de 04 de abril de 2012, Inciso V do Art. 17 do Decreto n.° 8.293, de 12 de agosto de 2014 e art. 3° da
Resolugcdo GGPAA n.° 50 de 26 de setembro de 2012, art. 1° da Resolu¢cdo GGPAA n° 56 de 14 de fevereiro de
2013 e art. 1° da Resolucdo GGPAA n° 64 de 20 de novembro de 2013, para fornecimento do objeto durante o
periodo de 12 (doze) meses, a contar da data de assinatura do Termo Substitutivo de Contrato ou até ser atingido o
limite de valor de fornecimento estabelecido pela legislacdo. Os interessados deverdo enviar/entregar a
documentacdo de Habilitacdo e a Proposta de Venda até o dia 21/08/2015, nos dias Uteis, no horario das 9h30min
as 11h30min e das 14h as 17h, na Coordenacdo de Licitacdo e Contratos (COLIC) do Ministério da Defesa,
Esplanada dos Ministérios, Bloco “Q”, sala 453, Plano Piloto, Brasilia-DF.

ABERTURA DOS ENVELOPES:
Dia: 24/08/2015
Horério: 10 horas

Local: Coordenacdo de Licitagdo e Contratos (COLIC) do Ministério da Defesa, Esplanada dos Ministérios, Bloco
“Q”, sala 453, Plano Piloto, Brasilia-DF.



1. DO OBJETO

1.1. O objeto desta Chamada Publica é a aquisi¢cdo de géneros alimenticios de organizagdes da agricultura
familiar e demais beneficiarios que se enquadrem nas disposicGes da Lei Federal n® 11.326/2006, por meio da
modalidade COMPRA INSTITUCIONAL, no &mbito do Programa de Aquisicdo de Alimentos - PAA, conforme
especificaces, quantidade e demais exigéncias do Edital e seus anexos.

1.2. Cada item poderéa ser contemplado por mais de um interessado.

2. ESPECIFICAGAO DO OBJETO

) 2.1. Os produtos a serem adquiridos e seus quantitativos estdo descritos na Relacdo de Itens Consolidada por
Orgao Participante/Unidade Gestora - ANEXO I, deste Edital.

3. DA FONTE DE RECURSO

3.1. As despesas para atender a esta chamada publica estdo programadas em dotagdo orgamentéria de 2015:
Programas de Trabalho do Ministério da Defesa 05.331.2108.20012.0001 Plano Orgamentario 0001 - Auxilio
Alimentacéo aos Servidores Civis e 05.331.2108.212B.0001 Plano Orcamentério 0006 — Alimentacdo de Militares
em Rancho, ND — 339030 — Material de Consumo.

4. PRECO
4.1. A definicdo dos precos observou o art. 5° da Resolugdo GGPAA N° 50, de 26/09/2012.

4.2. O preco indicado no ANEXO | é o valor maximo estipulado para aquisi¢do do produto (na qualidade
especificada, inclusos todos os custos operacionais, taxas, tributos e frete até a entrega no local indicado),
referenciado por pesquisa representativa do mercado local/regional/nacional, devidamente registrada e arquivada
em processo especifico.

4.3. O valor maximo global estimado para esta Chamada Publica é de R$ 3.509.871,59 (trés milhdes e
guinhentos e nove mil e oitocentos e setenta e um reais e cinquenta e nove centavos).

5. DOS ORGAOS PARTICIPANTES/UNIDADES GESTORAS

5.1. Participardo desta Chamada Publica os seguintes 6rgaos, de acordo com os dados constantes do
ANEXO I, e observados os quantitativos especificados no ANEXO I:

a) Ministério da Defesa (Administracéo Central);

b) Marinha do Brasil, por meio das seguintes organiza¢es militares:
b.1. Comando do 7° Distrito Naval — Com7°DN;
b.2. Hospital Naval de Brasilia— HNBrg;
b.3. Grupamento de Fuzileiros Navais de Brasilia — GptFNB;
b.4. Centro de Instrucdo e Adestramento de Brasilia — CIAB,;
b.5. Gabinete do Comandante da Marinha — CGM;
b.6. Secretaria de Ciéncia e Tecnologia da Marinha — SECCTM,;
b.7. Estado-Maior da Armada — EMA;
b.8. Diretoria de Coordenacdo do Or¢amento da Marinha — CorM;
b.9. Secretaria da Comissao Interministerial para Recursos do Mar — SeCIRM;
b.10. Diretoria do Pessoal Civil da Marinha — DPCVM;

¢) Exército Brasileiro, por meio da seguinte organizagdo militar:



c.1. Quartel-General do Exército/Base Administrativa - B Adm QGex; e

d) Forca Aérea Brasileira, por meio da seguinte organizacéo militar:
d.1. Grupamento de Apoio de Brasilia— GAP-BR.

6. DA PARTICIPACAO

6.1. Poderdo participar desta Chamada Publica Agricultores familiares e demais beneficiarios que se
enquadrem nas disposi¢des da Lei n° 11.326/2006.

6.2. Por convencéo, serd denominado: (artigo 4°, incisos Il e 111, do Decreto n° 7.775/2012)

6.2.1. Beneficiarios fornecedores - publico apto a fornecer alimentos ao PAA, quais sejam, 0s
agricultores familiares, assentados da reforma agraria, silvicultores, aquicultores, extrativistas, pescadores
artesanais, indigenas e integrantes de comunidades remanescentes de quilombos rurais e de demais povos e
comunidades tradicionais, que atendam aos requisitos previstos no art. 3° da Lei n® 11.326, de 24 de julho de 2006;
e

6.2.2. Organizacgdes fornecedoras - cooperativas e outras organizacdes formalmente constituidas
como pessoa juridica de direito privado que detenham a Declaracdo de Aptiddo ao Programa Nacional de
Agricultura Familiar - PRONAF - DAP Especial Pessoa Juridica ou outros documentos definidos por resolucédo do
GGPAA.

7. DAHABILITACAO

7.1. A organizagcdo fornecedora (Grupo formal) deverd apresentar, sob pena de inabilitacdo, os
documentos abaixo relacionados, em envelope lacrado com a seguinte identificacéo:

MINISTERIO DA DEFESA
ENVELOPE N° 01 - HABILITACAO
A COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO
CHAMADA PUBLICA N°01/2015-MD
ORGANIZACAO FORNECEDORA:
CNPJ Ne:

a) Prova de Inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ;

b) Copia da Declaracdo de Aptiddo ao PRONAF- DAP Juridica para associacdes e cooperativas de
agricultores familiares;

c) Extrato da Declaracdo de Aptiddo ao PRONAF — DAP Juridica. Serdo consideradas apenas as DAP
Juridicas ativas, com consulta realizada na data de analise das propostas;

d) Cdpia ou extrato da Declaracdo de Aptiddo PRONAF — DAP dos beneficirios fornecedores, nos
termos do art. 4°, § 1° da Resolucéo n° 50/2012 — GGPAA,;

e) Copia do Estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade, registrado na Junta Comercial, no
caso de cooperativas, ou no Cartério de Registro Civil de Pessoas Juridicas, no caso de associaces;

f) Copia da Carteira de Identidade e do CPF (autenticadas ou acompanhadas do original) do(s)
representante(s) legal(is) da entidade proponente;

g) Sera exigido credenciamento regular no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores —
SICAF. Caso, durante a andlise, seja necessario, a Comissdo Permanente de Licitacdo podera realizar consultas
guanto as seguintes certiddes:

o CertidGes negativas junto ao INSS, FGTS, Receita Federal, Divida Ativa da Unido, CNDT;



http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2004-2006/2006/Lei/L11326.htm#art3

h) Comprovacdo de Certificacdo de Producdo Organica, conforme o caso.

7.2. A organizacdo fornecedora somente podera vender produtos provenientes de beneficiario(s)
fornecedor(es), sob pena de inabilitacéo.

7.3. O beneficiario fornecedor (Grupo informal) devera apresentar no envelope n°® 01 — Habilitagdo, os
documentos relacionados abaixo, sob pena de inabilitag&o:

a) Copiade Inscri¢do no Cadastro de Pessoa Fisica — CPF;
b)  Copia da Declaragdo de Aptiddo ao PRONAF — DAP ou extrato da DAP;
c) Certificacdo de Producéo Orgéanica, conforme o caso.

8. DA PROPOSTA DE PRECOS

8.1. A organizacdo proponente, quando da entrega do envelope n° 01, deve apresentar a PROPOSTA DE
PRECOS (envelope n° 02), conforme modelo apresentado no ANEXO 1V, situacdo em que formaliza seu interesse
em vender os produtos listados, com indica¢do das quantidades ofertadas, total ou parcial, e 0s precos unitarios e
totais correspondentes. A proposta de venda deve ser entregue em envelope lacrado, com a seguinte identificacéo:

MINISTERIO DA DEFESA
ENVELOPE N° 02 — PROPOSTA DE PRECOS
A COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO
CHAMADA PUBLICA N° 01/2015-MD
ORGANIZACAO FORNECEDORA:
CNPJ Ne:

8.2. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais, frete e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no fornecimento
dos bens.

8.3. A proposta devera estar assinada e todas as suas folhas rubricas, ndo devendo apresentar rasuras que
afetem sua idoneidade e entendimento.

9. DA DATA E LOCAL DE ENTREGA DA DOCUMENTACAO PARA HABILITACAO

9.1. As organizagOes da agricultura familiar interessadas em fornecer produto objeto dessa Chamada Publica
deverdo enviar/entregar os documentos de HABILITACAO (envelope n° 01) e a PROPOSTA DE VENDA
(envelope n° 02) até o dia 21/08/2015, nos dias Uteis, no horario das 9h30min as 11h30min e das 14h as 17h.

9.2. Os envelopes n° 01- HABILIACAO e n° 02 — PROPOSTA DE VENDA deverdo ser encaminhados ao
endereco abaixo contendo em sua parte externa a seguinte informacao:

PROTOLOCO GERAL DO MINISTERIO DA DEFESA

CHAMADA PUBLICA N° 01/2015-MD

ORGANIZACAO FORNECEDORA:

A

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

ESPLANADA DOS MINISTERIOS, BLOCO “Q”, SALA 453, 4° ANDAR, PLANO PILOTO

BRASILIA/DF CEP: 70.049-900




10. DOS CRITERIOS DE PRIORIZACAO DAS PROPOSTAS DE VENDAS

10.1.  Para efeito de classificacdo das Propostas de Venda apresentadas, depois de assegurada a
habilitacdo das entidades proponentes, sera considerado, para produtos na qualidade exigida, o seu preco final de
venda, prevalecendo o menor valor por item.

10.2.  Em caso de empate, as Propostas de Venda serdo classificadas observando a seguinte ordem:
a) Organizacgdes fornecedoras de Agricultores Familiares do Distrito Federal,

b) Organizacgbes fornecedoras de Agricultores Familiares da Regido Integrada de Desenvolvimento do
Distrito Federal e Entorno (RIDE/DF);

c) Organizacgdes fornecedoras de Agricultores Familiares das comunidades tradicionais, quilombolas ou
indigenas;

d) Organizagdes fornecedoras de Agricultores Familiares vinculadas a assentamentos da reforma
agraria, dos grupos de mulheres;

e) OrganizacGes fornecedoras de Agricultores Familiares comprometidas com a produgdo
agroecoldgica ou organica;

10.3. A localizacdo da entidade proponente sera comprovada mediante informacGes cadastradas na
Declaragdo de Aptiddo do PRONAF — DAP apresentada.

10.4.  Em caso de persistir o empate, o0 desempate far-se-a na forma de sorteio publico.

11. LIMITE DE VENDA

11.1. O limite individual de venda do Agricultor Familiar para o PAA - COMPRA INSTITUCIONAL, para
cada 6rgao participante/Unidade Gestora, devera respeitar o valor maximo anual de R$ 20.000,00 (vinte mil
reais), por unidade familiar, independente de os beneficiarios fornecedores participarem de outras modalidades do
PAA, conforme disposto no artigo 19, inciso I, alinea €) e 86°, do Decreto n° 7.775/2012.

11.2. O limite de venda, por ano, das organizacdes fornecedoras sera de R$ 6.000.000,00 (seis milhdes de
reais), respeitados os limites individuais por unidade familiar, conforme artigo 19, inciso Il, do Decreto n°
7.775/2012.

12. LOCAL E PERIODICIDADE DE ENTREGA DOS PRODUTOS

12.1. O local e a periodicidade de entrega sera por 6rgdo participante/Unidade Gestora, conforme
especificado no ANEXO II.

12.2. Os géneros alimenticios, que constituem o objeto a ser licitado, deverdo ser fornecidos de forma
parcelada, de acordo com a demanda de cada 6rgdo participante/Unidade Gestora, em estrita observancia as
especificacdes dos ANEXOS 1 e Il.

12.3. Os géneros alimenticios adquiridos deverdo ser entregues no prazo maximo de 5 (cinco) dias Uteis, a
contar da data do pedido realizada pelo 6rgao participante/Unidade Gestora, a ser enviado via fax ou por e-mail.
Os produtos deverdo estar em perfeitas condi¢des, devidamente acondicionados e identificados, e dentro do prazo
de validade estabelecido pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

12.4. Somente admitir-se-a4 prorrogacdo de prazo para entrega do produto licitado quando verificada a
ocorréncia de uma das hipoteses previstas nos incisos do § 1° do art. 57 da Lei n° 8.666/1993, devendo ser adotado
0 procedimento previsto no § 2° do citado dispositivo legal, mediante solicitacio expressa.

12.5. O recebimento definitivo ficara a cargo de cada 6rgéo participante/Unidade Gestora e acontecera
em até 24 (vinte e quatro) horas ap6s o recebimento provisorio, mediante termo circunstanciado, onde serdo
verificados: a conformidade com as especificacGes, a ndo apresentacdo de avarias ou adulteragdo, obrigando-se o
adjudicatério a repor o género danificado, fora da norma legal, que porventura for detectado, com base na Lei n°
8.666/1993 e no Cddigo de Defesa do Consumidor, em tudo o que couber.



12.6. Na hipotese de a verificacdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo
fixado, reputar-se-4 como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo.

12.7. No recebimento do material sera verificado se os géneros apresentam as caracteristicas técnicas
constantes da tabela abaixo:

Itens: 1, 2,3,4,5,6,7,8,9, 10, 11, 12, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27, 30,
31, 34, 35, 37, 38, 40, 41, 43, 44, 47, 48, 51, 66 € 67.

Devem apresentar-se frescos, ndo imaturos e com aromas caracteristicos das espécies. Produtos
integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos.
Auséncia de danos fisicos e mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferagdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuraces e cortes. Devem estar livres de enfermidades, isentos, moluscos e
larvas. N&o devem conter corpos estranhos aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade,
nem umidade externa anormal (“textura gosmenta”). Os produtos que apresentarem uma ou mais
condicBes acima citadas, e que, portanto, oferecerem repugnancia ou risco de doengas aos comensais,
deverdo ser repostos em quantidades iguais as ndo aproveitadas/indicadas ao consumo humano.

Itens 13, 28, 32, 33, 36, 50, 52, 57, 59, 61, 62, 63, 64 e 65

Devem apresentar-se frescos, ndo imaturas, limpas e com aromas caracteristicos das espécies.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor
estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacéo
de bactérias putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie externa, terra, bolor ou
mucosidade, nem umidade externa anormal (“textura gosmenta’). Os produtos que apresentarem uma ou
mais condic¢des acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnéancia ou risco de doencas aos comensais,
deverdo ser repostos em quantidades iguais as ndo aproveitadas/indicadas ao consumo humano.

Item 29

Devem apresentar-se frescos, em vargens, nao imaturas e com aromas caracteristicos das
espécies. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas, isentos de aroma, sabor e
odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecénicos que afetem a aparéncia e que facilitem a
proliferacdo de bactérias putrefativas, rachaduras, perfuragbes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade, nem umidade externa anormal (“textura gosmenta”). Os produtos
que apresentarem uma ou mais condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnéncia ou risco
de doencas aos comensais, deverdo ser repostos em quantidades iguais as ndo aproveitadas/indicadas ao
consumo humano.

Item 39

Devem apresentar-se frescos, com casca dura e escura, ndo imaturos e com aromas
caracteristicos das espécies. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas, isentos
de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que afetem a aparéncia e que
facilitem a proliferacéo de bactérias putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, isentos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade, nem umidade externa anormal (“textura gosmenta”). Os produtos
gue apresentarem uma ou mais condi¢bes acima citadas, e que, portanto, oferecerem repugnéancia ou
risco de doencas aos comensais, deverdo ser repostos em quantidades iguais as ndo
aproveitadas/indicadas ao consumo humano.

Item 42

Devem apresentar-se secos, com aroma caracteristico da espécie. Produtos integros, firmes, sem
tragos de descoloracdo ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos
e mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas. Devem estar
livres de enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos aderentes a
superficie externa, terra, bolor ou mucosidade, nem umidade externa anormal (“textura gosmenta”). Os
produtos que apresentarem uma ou mais condi¢Bes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia
ou risco de doengas aos comensais, deverdo ser repostos em quantidades iguais as ndo
aproveitadas/indicadas ao consumo humano.




Itens 45, 46, 49, 53, 54, 55, 56, 58, 68, 69 e 70

Devem apresentar-se frescos, com casca, ndo imaturos e com aromas caracteristicos das
espécies. Produtos integros, firmes, sem tracos de descolora¢do ou manchas, isentos de aroma, sabor e
odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecénicos que afetem a aparéncia e que facilitem a
proliferacdo de bactérias putrefativas, rachaduras, perfuracbes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes & superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade, nem umidade externa anormal (“textura gosmenta’). Os produtos
gue apresentarem uma ou mais condi¢fes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco
de doencas aos comensais, deverdo ser repostos em quantidades iguais as ndo aproveitadas/indicadas ao
consumo humano.

Item 60

Devem apresentar-se frescos, limpos, com cascas, hdo imaturos e com aromas caracteristicos das
espécies. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas, isentos de aroma, sabor e
odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecénicos que afetem a aparéncia e que facilitem a
proliferacdo de bactérias putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade, nem umidade externa anormal (“textura gosmenta”). Os produtos
gue apresentarem uma ou mais condi¢fes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco
de doencas aos comensais, deverdo ser repostos em quantidades iguais as ndo aproveitadas/indicadas ao
consumo humano.

12.8. Se as especificacbes dos géneros entregues ndo corresponderem as exigidas neste Edital, 0s mesmos
serdo devolvidos ao fornecedor para substituicdo no prazo maximo de 5 (cinco) dias, ou demonstrar a
improcedéncia da recusa, no prazo maximo de 3 (trés) dias de sua ocorréncia, independentemente da aplicacdo das
penalidades cabiveis.

13. PAGAMENTO

13.1. O pagamento sera realizado pelo 6rgdo participante/Unidade Gestora que efetuou o pedido,
devendo a Nota Fiscal ser emitida a favor do requisitante.

13.2. O pagamento sera realizado no prazo maximo de 30 (trinta) dias ap6s a Ultima entrega do més,
mediante apresentacéo da nota fiscal correspondente ao fornecimento efetuado em determinado periodo, por meio
de Ordem Bancaéria (OB) para crédito em banco, agéncia e conta corrente, indicados pelo contratado, ou por meio
de fatura com utilizacdo do codigo de barras OB/FATURA, mediante apresentacdo de documento fiscal
correspondente ao fornecimento efetuado.

13.3. Cada 6rgao participante/Unidade Gestora emitira o empenho correspondente aos seus pedidos
recebidos.

13.4. O pagamento somente sera autorizado depois de efetuado o “atesto” pelo servidor competente,
representante do 6rgao participante/Unidade Gestora, na nota fiscal apresentada.

13.5. Havendo erro na apresenta¢do da nota fiscal ou dos documentos pertinentes a contratagdo, ou, ainda,
circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, o pagamento ficara sobrestado até que o Contratado providencie
as medidas saneadoras. Nesta hipotese, 0 prazo para pagamento iniciar-se-a apds a comprovacao da regularizacdo
da situagdo, ndo acarretando qualquer 6nus para o Contratante.

13.6. Na hip6tese de pagamento por meio de organizacGes fornecedoras, os custos operacionais de
transporte, armazenamento, beneficiamento ou processamento poderdo ser deduzidos do valor a ser pago aos
beneficiarios fornecedores, desde que previamente acordados com estes beneficiarios. (art. 13, Decreto n°
7.775/2012)



14. DA PRODUCAO E CONTROLE DE QUALIDADE

14.1. Os produtos alimenticios adquiridos deverdo ser de producdo prépria dos beneficiarios fornecedores e
cumpram os requisitos de controle de qualidade dispostos nas normas vigentes, consoante artigo 5° do Decreto
Presidencial n° 7.775 de 2012 e artigo 3° da Resolucéo n° 50 do GGPAA/SESAN/2012.

13.1.1. O conceito de qualidade de frutas e hortaligas envolve um conjunto de atributos, dentre os
quais: aparéncia visual (frescor, cor, defeitos e deterioracdo), textura (firmeza, resisténcia e integridade do tecido),
sabor e aroma, valor nutricional e seguranca do alimento.

14.2. Os produtos alimenticios deverdo atender ao disposto na legislacdo de alimentos, estabelecida pela
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/Ministério da Salde e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento - MAPA.

13.2.1. Deverdo ser tomadas medidas para proteger os produtos alimenticios de contaminagdo por
animais, insetos, aves e por elementos quimicos ou microbiol6gicos ou por outras substancias indesejaveis, durante
a manipulacéo, a armazenagem e o transporte.

15. OBRIGAGOES DAS ORGANIZAGCOES FORNECEDORAS:

15.1. Cumprir todas as obrigacbes constantes deste edital e seus anexos, e sua proposta comercial,
assumindo exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucdo do objeto.

15.2. Assinar o Termo Substitutivo de Contrato, no prazo e condi¢des previstos no edital.

15.3. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condicdes, conforme especificagdes, prazo e local constantes
neste edital, acompanhado da respectiva nota fiscal.

15.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a
27, do Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078/1990).

15.5. Substituir, as suas expensas, no prazo fixado neste Edital, o objeto que esteja sem condi¢Bes de
consumo.

15.6. Comunicar ao 6rgdo participante/Unidade Gestora, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas
gue antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida
comprovacao.

15.7. Honrar sua proposta de pre¢os e manter as condi¢des habilitatorias que Ihe garantiram a vitdria no
certame, de modo a ndo frustrar a chamada publica, sob pena de aplicacdo das sangdes administrativas previstas na
legislacdo em vigor.

15.8. Indicar preposto para representa-la durante o periodo de vigéncia da Chamada Publica.

15.9. Aceitar, nas mesmas condi¢Bes pactuadas, 0s acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios nos
itens objeto da Chamada Publica, até o limite previsto no § 1° do art. 65 da Lei n° 8.666/1996.

15.10. Sujeitar-se a fiscalizacdo de cada 6rgdo participante/Unidade Gestora quanto ao acompanhamento
do cumprimento das obrigagdes pactuadas, prestando-lhe todos os esclarecimentos solicitados, bem como
atendendo as reclamag@es consideradas procedentes.

15.11. Responder por perdas e danos que vier a sofrer o 6rgdo comprador ou terceiros, em razdo de sua agdo
ou omissao, dolosa ou culposa, independentemente de outras cominagdes contratuais ou legais a que estiver sujeito,
garantido o contraditorio e a ampla defesa, nos termos da legislacao aplicavel.

15.12. Responsabilizar-se pelo produto até o efetivo recebimento por parte do érgdo comprador, adotando
todas as medidas julgadas cabiveis, inclusive as que se referem a seguranca e ao transporte até o local de entrega,
arcando, dessa forma, com todas as despesas diretas ou indiretas decorrentes do cumprimento de suas obrigacdes,
sem qualquer 6nus adicional para o 6rgéo participante/Unidade Gestora compradora.

15.13. Submeter a aprovacdo do Departamento de Administracdo Interna (DEADI) toda e qualquer
alteracdo ocorrida nas especificacfes, em face de imposicdes técnicas, de cunho administrativo legal.



15.14. Assumir o 6nus decorrente de todas as despesas, tributos, contribuicGes, fretes, seguros e demais
encargos inerentes ao fornecimento do produto.

16. GESTAO E FISCALIZACAO:
16.1. Cada 6rgédo designara um responsavel pela gestéo e fiscalizacdo, conforme especificado no ANEXO

17. DISPOSICOES GERAIS

17.1. O presente Edital de Chamada Publica poderé ser obtida junto & Comissdo Permanente de Licitacdo do
MD, na Coordenacéo de Licitacdo e Contratos (COLIC), sala 453, edificio da Administracdo Central do Ministério
da Defesa, Esplanada dos Ministérios, Bloco “Q” no horério de 10h as 12h e de 14h as 17h, de segunda a sexta-
feira, ou através do e-mail colic@defesa.gov.br, ou no sitio do Ministério da Defesa na internet www.defesa.gov.br.

17.2. O resultado desta Chamada Publica sera divulgado em local de ampla circulagdo no Ministério da
Defesa, em jornal de grande circulacéo local e no sitio do Ministério da Defesa na internet www.defesa.gov.br.

17.3. A aquisicdo dos géneros alimenticios sera formalizada através de um Termo Substitutivo de Contrato,
conforme modelo do ANEXO I11 a este Edital.

18. ELEMENTOS CONSTITUTIVOS

18.1.
18.2.
18.3.
18.4.

Anexo | — Relacio de Itens Consolidada por Orgdo Participante/Unidade Gestora.
Anexo |l - Relagdo de Orgos Participantes/Unidades Gestoras.
Anexo Il — Minuta do Termo Substitutivo de Contrato.

Anexo IV — Modelo de Proposta de Precos.

Brasilia/DF, 21 de julho de 2015.

MONICA CATANHO LOPES DOS SANTOS
Presidente da Comissao Permanente de Licitagdo
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ANEXO |

RELACAO DE ITENS CONSOLIDADA POR ORGAO PARTICIPANTE/UNIDADE GESTORA

Item

Especificacdo

UND

Valor
Unitario
R$

QTD. Por Orgéo

Adm.
Central

MB

EB

FAB

QTD
TOTAL

Valor Total
Estimado R$

Fruta in natura. Tipo: abacate; espécie: manteiga; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas, isentos de
aromas, sabores e odores estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, isentos,
moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”), e umidade externa
anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma ou mais condi¢des
acima citadas, e que, portanto, oferecerem repugnancia ou risco de doencas aos
comensais, deverd(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is) a(s) ndo
aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

3,33

67

3.000

200

1.000

4267

14.209,11




Legume in natura. Tipo: abdbora espécie: japonesa; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descolora¢do ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) gque apresentar(em)-se com uma ou mais
condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnéancia ou risco de
doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

1,50

1.620

3.000

7.000

24.000

35620

53.430,00

Legume in natura. Tipo: abobrinha; espécie: italiana; e caracteristicas
exigidas: deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da
espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecéanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferagdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragbes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”),
sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma
ou mais condicBGes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou
risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

1,47

2.179

8.000

6.000

16179

23.783,13




Verdura in natura. Tipo: acelga; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma Ou mais
condicdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de
doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

1,53

2.131

1.800

4.000

8.000

15931

24.427,53

Verdura in natura. Tipo: agrido; espécie: comum; caracteristicas exigidas: deve
apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma Ou mais
condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de
doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

4,60

3.369

2.000

4.000

2.000

11369

52.297,40




Verdura in natura. Tipo: alface; espécie: americano; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descolora¢do ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) gque apresentar(em)-se com uma ou mais
condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de
doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

3,25

1.698

4.000

9.000

14698

47.768,50

Verdura in natura. Tipo: alface; espécie: crespa; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma oOu mais
condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de
doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

4,30

4.516

4.000

4.000

2.000

14516

62.418,80




Condimento in natura. Espécie: alho tipo: cateto roxo; e caracteristicas
exigidas: deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da
espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragbes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta’)
e, sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com
uma ou mais condi¢Oes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia
ou risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

12,50

1.086

800

2.500

4386

54.825,00

Verdura in natura. Tipo: alho por6; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma oOu mais
condicbes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de
doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

6,50

201

1.000

200

500

1901

12.356,50

10

Verdura in natura. Tipo: almeirdo; espécie: primeira qualidade; e
caracteristicas exigidas: deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma
caracteristico da espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo
ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos
fisicos e mecénicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de
bactérias putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”)
e, sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com
uma ou mais condi¢cBes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia
ou risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

0,40

28

1.200

4.000

7.000

12228

4.891,20




11

Fruta in natura. Tipo: banana; espécie: nanica; e caracteristicas exigidas: deve
apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) gque apresentar(em)-se com uma ou mais
condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnéancia ou risco de
doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

1,45

668

7.000

7668

11.118,60

12

Legume in natura. Tipo: batata doce; espécie: amarela/rosada; e
caracteristicas exigidas: deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma
caracteristico da espécie. Produtos integros, firmes, sem tragos de descoloracdo
ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos
fisicos e mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de
bactérias putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”),
sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma
ou mais condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou
risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

1,25

2.901

3.000

6.000

5.000

16901

21.126,25




13

Legume in natura. Tipo: berinjela; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descolora¢do ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”), sem umidade externa
anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma ou mais condi¢des
acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de doencas aos
comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is) a(s) ndo
aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

2,27

2.048

4.000

7.000

900

13948

31.661,96

14

Legume in natura. Tipo: beterraba; espécie: comum; e caracteristicas
exigidas: deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da
espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragbes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”),
sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma
ou mais condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou
risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

2,63

1.226

6.000

17.000

300

24526

64.503,38




15

Verdura in natura. Tipo: brécolis; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descolora¢do ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) gque apresentar(em)-se com uma ou mais
condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnéancia ou risco de
doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

0,60

873

3.000

13.000

200

17073

10.243,80

16

Verdura in natura. Tipo: brocolis; espécie: americana; e caracteristicas
exigidas: deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da
espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragbes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”)
e, sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com
uma ou mais condi¢fes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnéncia
ou risco de doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

0,60

16

100

116

69,60




17

Verdura in natura. Tipo: cebolinha; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descolora¢do ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecéanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) gque apresentar(em)-se com uma Ou mais
condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnéancia ou risco de
doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) nao aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

0,20

264

3.000

400

3664

732,80

18

Legume in natura. Tipo: cenoura; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”), sem umidade externa
anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma ou mais condi¢des
acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de doencas aos
comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is) a(s) ndo
aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

1,50

7.000

12.000

90.000

109000

163.500,00
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Verdura in natura. Tipo: chicoria; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descolora¢do ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecéanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma Ou mais
condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de
doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

2,60

874

1.200

4.000

6074

15.792,40

20

Verdura in natura. Tipo: chicoria; espécie: frise; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma ou mais
condicBes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de
doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

36,00

50

200

250

9.000,00
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Legume in natura. Tipo: chuchu; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”), sem umidade externa
anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma ou mais condi¢des
acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de doencas aos
comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is) a(s) nao
aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

1,05

2.300

4.800

90.000

97100

101.955,00

22

Verdura in natura. Tipo: coentro; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma ou mais
condicBes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de
doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

0,20

327

2.000

500

2827

565,40
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Verdura in natura. Tipo: couve; espécie: manteiga; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descolora¢do ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) gque apresentar(em)-se com uma ou mais
condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de
doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

6,00

1.500

10.000

6.000

17500

105.000,00

24

Verdura in natura. Tipo: couve-flor; espécie: comum; e caracteristicas
exigidas: deve apresentar-se fresco, limpo, ndo imaturo e com aroma
caracteristico da espécie. Produtos integros, firmes, sem tragos de descoloracdo
ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos
fisicos e mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de
bactérias putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”)
e, sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com
uma ou mais condi¢fes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia
ou risco de doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

6,66

1777

2.400

13.000

6.000

23177

154.358,82
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Legume in natura. Tipo: ervilha; espécie: torta; e caracteristicas exigidas: deve
apresentar-se fresco, em vargem ndo imatura e com aroma caracteristico da
espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”),
sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma
ou mais condicBGes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou
risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

18,00

438

2.000

2438

43.884,00

26

Verdura in natura. Tipo: endivia; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) gque apresentar(em)-se com uma oOu mais
condicdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de
doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

11,00

60

300

1.000

1360

14.960,00
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Verdura in natura. Tipo: erva doce; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descolora¢do ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecéanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma Ou mais
condi¢des acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de
doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

23,00

50

56

1.288,00

28

Verdura in natura. Tipo: espinafre; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, limpo, ndo imaturo e com aroma caracteristico da
espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragbes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”)
e, sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com
uma ou mais condi¢fes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnéncia
ou risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

5,00

430

1.200

6.000

600

8230

41.150,00
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Verdura in natura. Tipo: flor; espécie: comestivel; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, limpo, ndo imaturo e com aroma caracteristico da
espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”)
e, sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com
uma ou mais condi¢Oes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia
ou risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

250,00

15

300

100

415

103.750,00

30

Legume in natura. Tipo: gengibre; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imatura e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”), sem umidade externa
anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma ou mais condi¢des
acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de doencas aos
comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is) a(s) ndo
aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

5,55

32

800

300

1.000

2132

11.832,60
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Fruta in natura. Tipo: goiaba; espécie: vermelha; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descolora¢do ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecéanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma Ou mais
condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnéancia ou risco de
doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) nao aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

4,50

536

2.000

5.000

1.000

8536

38.412,00

32

Verdura in natura. Tipo: horteld; espécie: natural; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, limpo, ndo imaturo e com aroma caracteristico da
espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecéanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferagdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”)
e, sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com
uma ou mais condig¢Oes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia
ou risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

8,00

85

300

600

1.200

2185

17.480,00
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Legume in natura. Tipo: inhame; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imatura e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”), sem umidade externa
anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma ou mais condi¢des
acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de doencas aos
comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is) a(s) nao
aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

3,75

694

1.000

5.000

500

7194

26.977,50

34

Legume in natura. Tipo: jilé; espécie: redondo; e caracteristicas exigidas: deve
apresentar-se fresco, ndo imatura e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”), sem umidade externa
anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma ou mais condi¢des
acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de doencas aos
comensais, deverd(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is) a(s) ndo
aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

2,33

900

2.000

1.000

1.200

5100

11.883,00
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Fruta in natura. Tipo: jabuticaba; aplicacdo: sucos em geral; e caracteristicas
exigidas: deve apresentar-se fresco, com casca dura e escura, hdo imaturo e
com aroma caracteristico da espécie. Produtos integros, firmes, sem tragos de
descoloragdo ou manchas, isentos de aromas, sabores e odores estranhos.
Auséncia de danos fisicos e mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a
proliferacdo de bactérias putrefativas, rachaduras, perfuracfes e cortes. Devem
estar livres de enfermidades, isentos, moluscos e larvas. Nao devem conter
corpos estranhos aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade
(“textura gosmenta”), e umidade externa anormal. O(s) produto(s) que
apresentar(em)-se com uma ou mais condigdes acima citadas, e que, portanto,
oferecerem repugnéncia ou risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser
reposto(s) em quantidade(s) igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao
consumo humano.

Kg

15,00

200

600

800

12.000,00

36

Fruta in natura. Tipo: laranja; espécie: pera; e caracteristicas exigidas: deve
apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas, isentos de
aromas, sabores e odores estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, isentos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”), e umidade externa
anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma ou mais condigdes
acima citadas, e que, portanto, oferecerem repugnancia ou risco de doengas aos
comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is) a(s) ndo
aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano. Caixa com 20 Kg.

Cx

0,94

471

36.000

500

36971

34.752,74
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Fruta in natura. Tipo: lim&o; espécie: taiti; e caracteristicas exigidas: deve
apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descolora¢do ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecéanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma oOu mais
condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de
doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

1,94

1.160

10.000

4.000

9.000

24160

46.870,40

38

Verdura in natura. Tipo: manjericdo; espécie: comum; e caracteristicas
exigidas: deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da
espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecéanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferagdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”)
e, sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com
uma ou mais condi¢Oes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia
ou risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

18,00

32

400

60

600

1092

19.656,00
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Legume in natura. Tipo: mandioca; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, com casca, ndo imaturo e com aroma caracteristico
da espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descolora¢cdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”),
sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma
ou mais condicBGes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou
risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

1,60

2.800

70.000

3.000

75800

121.280,00

40

Legume in natura. Tipo: mandioquinha; espécie: comum; e caracteristicas
exigidas: deve apresentar-se fresco, com casca, ndo imaturo e com aroma
caracteristico da espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo
ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos
fisicos e mecénicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferagdo de
bactérias putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”),
sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma
ou mais condicBGes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou
risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

6,56

1.382

5.000

6382

41.865,92
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Fruta in natura. Tipo: manga; espécie: tommy; e caracteristicas exigidas: deve
apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) gque apresentar(em)-se com uma oOu mais
condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de
doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) nao aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

3,50

2.000

8.000

3.000

2.000

15000

52.500,00

42

Fruta in natura. Tipo: maracuja; espécie: azedo; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma ou mais
condi¢Bes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de
doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

3,00

600

2.000

3.500

6100

18.300,00
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Legume in natura. Tipo: maxixe; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, com casca, ndo imaturo e com aroma caracteristico
da espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descolora¢cdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”),
sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma
ou mais condicBGes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou
risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

2,14

600

700

6.000

100

7400

15.836,00

44

Verdura in natura. Tipo: milho verde; espécie: comum; e caracteristicas
exigidas: deve apresentar-se fresco, espiga limpa, ndo imatura e com aroma
caracteristico da espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo
ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos
fisicos e mecénicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de
bactérias putrefativas, rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”)
e, sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com
uma ou mais condi¢fes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia
ou risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

un

4,00

656

1.000

9.000

10656

42.624,00
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Fruta in natura. Tipo: morango; e caracteristicas exigidas: deve apresentar-se
fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie. Produtos integros,
firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor
estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que afetem a aparéncia e que
facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas, rachaduras, perfuracdes e
cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao
devem conter corpos estranhos aderentes a superficie externa, terra, bolor ou
mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade externa anormal. O(s)
produto(s) que apresentar(em)-se com uma ou mais condigdes acima citadas, e
que, portanto, oferecam repugnéncia ou risco de doengas aos comensais,
deverd(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is) a(s) nao
aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

16,66

1.408

1.500

1.500

20.000

24408

406.637,28

46

Verdura in natura. Tipo: nabo; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, limpo, ndo imatura e com aroma caracteristico da
espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecéanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragbes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”)
e, sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com
uma ou mais condi¢fes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnéncia
ou risco de doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

2,50

400

700

300

600

2000

5.000,00
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Legume in natura. Tipo: pepino; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, com casca, ndo imaturo e com aroma caracteristico
da espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”),
sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma
ou mais condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnéancia ou
risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

1,50

440

3.000

12.000

70

15510

23.265,00

48

Legume in natura. Tipo: pimentdo; espécie: amarelo; e caracteristicas
exigidas: deve apresentar-se fresco, com casca, ndo imaturo e com aroma
caracteristico da espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo
ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos
fisicos e mecénicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de
bactérias putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”),
sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma
ou mais condicBGes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou
risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

7,50

846

3.000

1.000

3.000

7846

58.845,00
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Legume in natura. Tipo: pimentdo; espécie: verde; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, com casca, ndo imaturo e com aroma caracteristico
da espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”),
sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma
ou mais condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou
risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

2,77

898

8.000

4.000

300

13198

36.558,46

50

Legume in natura. Tipo: pimentdo; espécie: vermelho; e caracteristicas
exigidas: deve apresentar-se fresco, com casca, ndo imaturo e com aroma
caracteristico da espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo
ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos
fisicos e mecénicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de
bactérias putrefativas, rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”),
sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma
ou mais condicBGes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou
risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

7,50

614

3.000

1.000

5.000

9614

72.105,00
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Verdura in natura. Tipo: pimenta; espécie: de cheiro; e caracteristicas
exigidas: deve apresentar-se fresco, limpo, ndo imatura e com aroma
caracteristico da espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo
ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos
fisicos e mecénicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de
bactérias putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”)
e, sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com
uma ou mais condi¢fes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia
ou risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

kg

11,11

40

400

250

100

790

8.776,90

52

Legume in natura. Tipo: quiabo; espécie: liso; e caracteristicas exigidas: deve
apresentar-se fresco, com casca, ndo imaturo e com aroma caracteristico da
espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragbes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta™),
sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma
ou mais condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou
risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

5,83

2.500

1.800

7.000

600

11900

69.377,00
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Verdura in natura. Tipo: radiche; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, limpo, ndo imatura e com aroma caracteristico da
espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuracbes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”)
e, sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com
uma ou mais condi¢Oes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia
ou risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

8,33

42

200

242

2.015,86

54

Legume in natura. Tipo: rabanete; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, limpo, com casca, ndo imaturo e com aroma
caracteristico da espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo
ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos
fisicos e mecénicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de
bactérias putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”),
sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma
ou mais condicBGes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou
risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

3,20

700

1.200

3.000

4900

15.680,00
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Verdura in natura. Tipo: repolho verde; espécie: comum; e caracteristicas
exigidas: deve apresentar-se fresco, limpo, ndo imatura e com aroma
caracteristico da espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracédo
ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos
fisicos e mecénicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de
bactérias putrefativas, rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta™)
e, sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com
uma ou mais condi¢fes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnéncia
ou risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

1,25

237

5.200

7.000

300

12737

15.921,25

56

Verdura in natura. Tipo: repolho roxo; espécie: comum; e caracteristicas
exigidas: deve apresentar-se fresco, limpo, ndo imatura e com aroma
caracteristico da espécie. Produtos integros, firmes, sem tragos de descoloracdo
ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos
fisicos e mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de
bactérias putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”)
e, sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com
uma ou mais condi¢fes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnéncia
ou risco de doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

2,00

146

3.000

7.000

3.000

13146

26.292,00
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Verdura in natura. Tipo: rdcula; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, limpo, ndo imatura e com aroma caracteristico da
espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragbes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”)
e, sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com
uma ou mais condi¢Oes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia
ou risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

11,90

1.150

1.200

4.000

300

6650

79.135,00

58

Verdura in natura. Tipo: salsa; espécie: comum; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, limpo, ndo imatura e com aroma caracteristico da
espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragbes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta™)
e, sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com
uma ou mais condi¢fes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnéncia
ou risco de doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

17,00

358

1.600

400

2358

40.086,00
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Verdura in natura. Tipo: salsa; espécie: crespa; e caracteristicas exigidas: deve
apresentar-se fresco, limpo, ndo imatura e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecéanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma oOu mais
condicdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de
doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

17,00

20

300

320

5.440,00

60

Verdura in natura. Tipo: Salsdo; espécie: branco/verde; e caracteristicas
exigidas: deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da
espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragbes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”)
e, sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com
uma ou mais condi¢fes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia
ou risco de doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

6,00

80

1.000

300

2.000

3380

20.280,00
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Fruta in natura. Tipo: tangerina; espécie: ponkan; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, ndo imaturo e com aroma caracteristico da espécie.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descolora¢do ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecéanicos que
afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”) e, sem umidade
externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma Ou mais
condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnéancia ou risco de
doencas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s) igual(is)
a(s) nao aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano. Caixa com 18 Kg.

Cx

1,77

150

6.000

13.000

800

19950

35.311,50

62

Legume in natura. Tipo: tomate; espécie: maduro; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, com casca, ndo imaturo e com aroma caracteristico
da espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragbes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”),
sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma
ou mais condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou
risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

3,68

12.000

30.000

150.000

1.000

193000

710.240,00
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Legume in natura. Tipo: tomate; espécie: cereja; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, com casca, ndo imaturo e com aroma caracteristico
da espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descolora¢do ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”),
sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma
ou mais condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou
risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

5,40

1.000

1.000

5.000

4.000

11000

59.400,00

64

Legume in natura. Tipo: vagem; espécie: manteiga; e caracteristicas exigidas:
deve apresentar-se fresco, com casca, ndo imatura e com aroma caracteristico
da espécie. Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas,
isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuragbes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade (“textura gosmenta”),
sem umidade externa anormal. O(s) produto(s) que apresentar(em)-se com uma
ou mais condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou
risco de doengas aos comensais, devera(ao) ser reposto(s) em quantidade(s)
igual(is) a(s) ndo aproveitada(s)/indicada(s) ao consumo humano.

Kg

4,09

2.200

5.000

7.000

1.000

15200

62.168,00

TOTAL

3.509.871,59
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MINISTERIO DA

DEFESA

ANEXO I
RELACAO DE ORGAOS PARTICIPANTES/UNIDADES GESTORAS

1.  MINISTERIO DA DEFESA (Administracdo Central):

a) Endereco de entrega: Ministério da Defesa - COSER - Esplanada dos Ministérios - Bloco “Q” -
Subsolo — Brasilia/DF - portéo de acesso pela Via N2.

b) Telefone: (61) 3312-4264 / 3312-4267
C) Horario de entrega: 09:00h as 12:00h e das 13:00h as 18:00h nos dias Uteis

d) Gestéo e Fiscalizacéo:
— Setor: Coordenacdo de Servigos Gerais (COSER)/PROGALIM
— Fiscal: SC FERNANDO JOSE PASCOAL, Encarregado do Programa de Alimentaco.
— Fiscal substituto: Primeiro- Sargento ANAEL DA COSTA FREITAS.

2. MARINHA DO BRASIL:
2.1. Comando do 7° Distrito Naval — Com7°DN:

a) Endereco de entrega: Esplanada dos Ministérios, bloco “N”, subsolo, Brasilia/DF, portdo de
acesso via N2.

b) Telefone: (61) 3429-1560 / Fax: (61) 3429-1183
C) Horério de entrega: das 9h as 11h e das 14h as 16h
d) Gestéo e Fiscalizagéo:
— Setor: Diviséo de Subsisténcia
— Fiscal: Capitdo-Tenente MARCIO CARDOSO DE ARAUJO, Gestor de Municiamento.

2.2. Hospital Naval de Brasilia— HNBra:
a) Endereco de entrega: Avenida W5, Quadra 711/911 Sul — Asa Sul — Brasilia/DF.
b) Telefone: (61) 3445-7343 / Fax: (61) 3445-7341
C) Hordério de entrega: das 7h as 15h

d) Gestdo e Fiscalizacdo: Primeiro-Tenente NAYANA BATISTA QUEIROZ, Gestora de
Municiamento.

2.3. Grupamento de Fuzileiros Navais de Brasilia — GptFNB:
a) Enderecgo de entrega: Via L4 Norte, Lote 01, Trecho 2, SCEN — Brasilia/DF.
b) Telefone: (61) 3306-3413



C) Horério de entrega: das 8h15 as 11h30 e das 13h15 as 16h30

d) Gestdo e Fiscalizagio: Segundo-Tenente LUCILIO FONTES MOURA, Gestor de
Municiamento.

2.4. Centro de Instrucdo e Adestramento de Brasilia — CIAB:
a) Enderecgo de entrega: BR-040 — Km 4,5 — Santa Maria — Brasilia/DF.
b) Horério de entrega: das 7h as 15h

c) Gestdo e Fiscalizagdo: Primeiro-Sargento PEDRO VICENTE DOS SANTOS, Gestor de
Municiamento.

2.5. Gabinete do Comandante da Marinha — GCM:

a) Endereco de entrega: Esplanada dos Ministérios, bloco N, subsolo, portdo de acesso pela Via
N2 — Brasilia/DF.

b) Horério de entrega: das 9h as 11h e das 14h as 16h

c) Gestdo e Fiscalizagio: Capitdo-Tenente TERCIO CONCALVES DE SOUSA SILVA, Gestor de
Municiamento.

2.6. Secretaria de Ciéncia e Tecnologia da Marinha — SecCTM:
a) Enderego de entrega: Esplanada dos Ministérios, bloco N, subsolo - Brasilia/DF.
b) Horério de entrega: das 9h as 11h e das 14h as 16h

C) Gestdo e Fiscalizagdo: Capitdo-de-Fragata JOSE AUGUSTO CORREIA NETO, Gestor de
Municiamento.

2.7. Estado-Maior da Armada — EMA:

a) Endereco de entrega: Esplanada dos Ministérios, bloco N, subsolo, portdo de acesso pela Via
N2 — Brasilia/DF.

b) Horério de entrega: das 9h as 11h e das 14h as 16h

C) Gestdo e Fiscalizacdo: Capitdo-de-Corveta ROBERTO RIBEIRO BASTOS, Gestor de
Municiamento.

2.8. Diretoria de Coordenagdo do Orgcamento da Marinha — CorM:

a) Endereco de entrega: Esplanada dos Ministérios, bloco N, subsolo, portdo de acesso pela Via
N2 — Brasilia/DF.

b) Horério de entrega: das 9h as 11h e das 14h as 16h

C) Gestdo e Fiscalizagdo: Primeiro-Tenente MARCUS VINICIUS MENDONGCA PIRES, Agente
Fiscal.

2.9. Secretaria da Comissdo Interministerial para Recursos do Mar — SeCIRM:

a) Endereco de entrega: Esplanada dos Ministérios, bloco N, subsolo, portdo de acesso pela Via
N2 — Brasilia/DF.

b) Horério de entrega: das 7h as 15h

C) Gestdo e Fiscalizagdo: Capitdo-de-Mar-e-Guerra CHISTIAN ALEXANDER SHORT, Agente
Fiscal.



2.10. Diretoria do Pessoal Civil da Marinha — DPCvM:

a) Endereco de entrega: Esplanada dos Ministérios, bloco N, subsolo, portdo de acesso pela Via
N2 — Brasilia/DF.

b) Horério de entrega: das 9h as 11h e das 14h as 16h

C) Gestdo e Fiscalizagdo: Capitdo-de-Fragata CRISTIANE FERREIRA GONCALVES, Agente
Fiscal.

3. EXERCITO BRASILEIRO:
3.1. Quartel-General do Exército/Base Administrativa - B Adm QGex:

a) Endereco de entrega: Quartel-General do Exército (QGex) — Bloco J, subsolo - Brasilia/DF,
portdo de acesso Nr3.

b) Telefone: (61) 3415-6394 / 3415-6663.
C) Horario de entrega: das 8h as 13h
d) Gestéo e Fiscalizacéo:

— Fiscal: Major DIMAS SAMUEL DA SILVA MACHADO, Encarregado do Setor de
Aprovisionamento do QGEX.

— Fiscal substituto: Capitdo DIOGO PORTELA ROCHA MARTINS.

4. FORCA AEREA BRASILEIRA:
4.1. Grupamento de Apoio de Brasilia — GAP-BR:

a) Enderego de entrega: Esplanada dos Ministérios - Brasilia/DF, portdo de acesso Nr3.
b) Telefone: (61) 2023-2798.
C) Horario de entrega: das 9h as 12h, nos dias Uteis.

d) Gestdo e Fiscalizacdo: Comissdo de Recebimento de Bens/Servigos de Subsisténcia
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MINISTERIO DA

DEFESA

ANEXO Il1
MINUTA DO TERMO SUBSTITUTIVO DE CONTRATO
CHAMADA PUBLICA N°001/2015-MD

Processo n° 60585-005159/2014-22

VERSO DA NOTA DE EMPENHO (NE) N°

CONTINUAQAO DA NOTA DE EMPENHO NOS TERMOS DO ART. 62 DA LEI N° 8.666/93
Clausula primeira: da vinculagdo ao Instrumento Convocatorio
O presente Termo vincula-se as regras dispostas no Edital da Chamada Pablica n° 001/2015-MD.
Clausula segunda: da manutencéo pelo Adjudicatario das condi¢des de habilitacao

Obriga-se 0 Adjudicatario a manter, durante a vigéncia contratual, todas as condi¢bes demonstradas para
habilitacdo na Chamada Publica efetuada, de modo a garantir o cumprimento das obrigacdes assumidas.

Clausula terceira: do item do objeto adjudicado

O Adjudicatario devera observar o previsto no item 1 do Edital.

19. Clausula quarta: local e periodicidade de entrega dos produtos e da produgéo e controle de qualidade
O Adjudicatario devera observar o previsto nos itens 9, 12 e 14 do Edital.

Clausula quinta: das penalidades

N&o se aplica.

Clausula sexta: da rescisdo

A rescisdo contratual rege-se pelo disposto nos artigos 77 a 80 da Lei n° 8.666/93 e suas alteracGes.

E por assim acordarem, as partes declaram aceitar todas as disposi¢cdes aqui estabelecidas, que lido e achado
conforme, é parte integrante da NE n° , COMO Seu apenso, na data do seu aceite.

Aceite do Fornecedor:
Concordo com as condigdes indicadas nesta Nota de Empenho.

Obs: No caso de ndo comparecimento para retirada da 12 via, no prazo de trés dias Uteis, a partir do primeiro dia Util
subsequente ao envio desta NE, sera considerada como data de aceite aquela constante do recibo emitido pelo
aparelho de fax, nesta transmisséo.

Data / /

Assinatura e carimbo (dentro do prazo de validade da chamada)




4, I 3
*m evenan l\'ﬂﬁ‘\“

MINISTERIO DA

DEFESA

ANEXO IV

MODELO PROPOSTA DE VENDA
CHAMADA PUBLICA N° 001/2015-MD
Processo n° 60585.005159/2014-22

PROPOSTA DE VENDA DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA
FAMILIAR

PROPOSTA DE PRECO PARA A CHAMADA PUBLICA N° 001/2015-MD

Processo n° 60585-005159/2014-22

| — IDENTIFICACAO DA ORGANIZACAO FORNECEDORA

1. Nome do Proponente 2. CNPJ 3. N° da DAP Juridica

4. Endereco 5. Municipio 6. CEP

7. Nome do Representante Legal 8. CPF 9. DDD/Fone

10. Banco 11. N° Agéncia 12. N° da Conta Corrente

Il —DETALHAMENTO DOS PRODUTOS, QUANTIDADES E VALORES

1. Produto 2. Unidade | 3. Quantidade | 4. Valor Unitario | 5. Valor Total

© | |N o g |~ W Id e

-
©

11.

12.

13.

14.




15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

217.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

44.

45.

46.

47.

48.

49.

50.

51,

52.

53.




54.

55.
56.
57.
58.
59.
60.
61.
62.
63.
64.
65.
66.
67.
68.
69.
70.
Valor total
I11 - RELACAO DE FORNECEDORES
1. Identificacdo do Agricultor Familiar 2. Produto 3. Valor Total
Nome
1. | N°DAP
CPF
Nome
2. | N°DAP
CPF
Nome
3. | N°DAP
CPF
Nome
4. | N°DAP
CPF
Nome
N° DAP
CPF
Nome
5. | N° DAP
CPF
6. | Nome




N° DAP
CPF

Nome
7. | N° DAP
CPF

Nome
8. | N° DAP
CPF

Nome
9. | N° DAP
CPF

Nome
10. | N° DAP
CPF

Total da Proposta

IV — DESCREVER OS MECANISMOS DE ENTREGA DOS PRODUTOS

Declaramos atender todos os dispositivos da Chamada Publica n° 001/2015-MD.

Declaramos que os valores contidos nesta proposta incluem todos os custos e despesas referentes ao
objeto da Chamada Publica, tais como: custos diretos e indiretos, tributos incidentes, taxa de
administracdo, transporte, mdo de obra, encargos sociais, trabalhistas, seguros, lucro e outros necessarios
ao cumprimento integral do objeto.

Local e Data:

Assinatura do Representante da Organizagao




